
	

	

	 GLAS/FLASKA

MOUSSERANDE / ROSÉ 

MINUTY PRESTIGE.............................................................................. 145 / 559
Elegant och smakrikt rosévin med frisk syra och härlig fyllighet 

CAVA SOGAS MASCARO........................................................................115 / 495
Smaken är torr i en generös, fruktig stil med tydlig syra 

POL ROGER BRUT RESERVE ............................................................ 185 / 1095 
Perfekt balans mellan de tre druvorna och en friskhet av äpple och citrus.

CHAMPAGNE RICHARD BAVION GRAND CRU VERZY   ................... 2450
	

 
VITA VINER
 
HUSETS VITA VIN ................................................................................ 125 / 479

CHABLIS LOUIS ROBIN, FRANKRIKE ............................................. 168 / 649 
Klassisk Chablis i frisk, fruktig karaktär
 
KOENIG RIESLING, FRANKRIKE   ................................................... 149 / 595  
Torr, syrlig Riesling från Alsace med frisk mineralton  

BLACK STALLION NORTH COAST CHARDONNAY, U.S.A   ......... 185 / 735
Fyllig, mjuk och fruktig med toner av fräsch frukt

VILLA BLANCHE PICPOULS DE PINET, FRANKRIKE ...........................595 
Fruktig smak med inslag av kiwi, krusbär, gula päron och mineral
 
SANCERRE THOMAS, FRANKRIKE ............................................................625 
Mycket frisk vin, med inslag av mineraler, päron, svartvinbärsblad, 
krusbär och citron.

SOALHEIRO ALVARINHO, PORTUGAL ............................................ 139 / 485
Ett friskt, krispigt vin med citrus och en lång eftersmak.

ORG DE RAC CHENIN BLANC, SYDAFRIKA ............................................ 519
Aromatiskt vin med smak av mogen persika, päron & citrusfrukter.
Fyllig eftersmak. Tips till: Fransk råbiff, Fiskgryta, Ceasar sallad

PETER & PAUL GRÜNER VELTLINER, ÖSTERRIKE..................... 149 / 579
Fruktigt, dels ekfatsvin med elegant och lång eftersmak

MÉTAIRE D’ALON LE VILLAGE CHARDONNAY, FRANKRIKE.............795
Fylligt vin med smak av mogna frukter, nötter & ekfatston.

 
RÖDA VINER
 
HUSETS RÖDA  ...................................................................................... 125 / 479
 
VILLA ANTINORI, ITALIEN .............................................................. 149 / 595
Ett smakrikt, fylligt vin från Toscanas mäktigaste vinhus

IRONY PINOT NOIR, U.S.A .................................................................. 145 / 579 
Lättdrucket, fruktigt vin från Monterey i Kalifornien.  

CONDE VALDEMAR RIOJA RESERVA, SPANIEN  ......................... 149 / 595 
Mycket fat på näsan, fruktigt smak med inslag av vanilj

COTES DU RHONE RESERVE ROUGE   ..................................................... 490 
Ett välgjort allroundvin från Rhone med bra frukt  

RIZZARDI RIPASSO ´BLACK LABEL”    ............................................165 / 640 
En äkta Ripasso med kryddig doft med inslag av mörka bär

CHÂTEAU la CADERIE BORDEAUX, FRANKRIKE ..................................745
Medelkraftigt & fylligt vin. Ett tanninrikt vin som har en bra länd

ARTEZIN MENOCINO ZINFANDEL  ..........................................................575 
Mjuka och lena tanniner som ger en rund och balanserad finish.

BRUNELLO DI MONTALCINO, TOSCANA ITALIEN.............................. 1250 
Kraftfull doft & smak, björnbär, lakrits, tobak & choklad

BLACK STALLION NORTH COAST CAB. SAUVIGNON, U.S.A ..... 185 / 735
Fylligt, elegant och balanserat vin 

 

  

 

CAVA, SOGAS MASCARO ............................................ 115

CHAMPAGNE, POL ROGER........................................ 185

APEROL SPRITZ............................................................ 159

HUGO SPRITZ............................................................... 159

MOUSSERANDE / SANGRIA

DETTA ÄR EN KONTANTFRI RESTAURANG 

DRINKAR

DRY MARTINI..... 145

MOJITO ................ 158

MARGARITA........ 158

 

GIN & TONIC................. 149

ESPRESSO MARTINI.... 164 

MOSCOW MULE........... 164

 

MARINERADE OLIVER................................................ 69

VITLÖKSBRÖD................................................................55

BLANDADE NÖTTER.....................................................65

POMMES TALLRIK m. bearnaisesås............................59

APTITRETARE / SNACKS



FÖRRÄTT/STARTER

FRANSK RÅBIFF................................... HALV 195 / HEL 289
KAPRIS, RÖDLÖK, PEPPARROT & ÄGGULA. HEL MED POMMES.

Steak Tartar with capers, red onion, horseradish, egg yolk. 

Big version comes with french fries.

TOAST SKAGEN.................................. HALV 195 / HEL 295
LÖJROM, CITRON & DILL

Mix of prawns, majonnaise, lemon, dill served with a toasted bread

CARPACCIO ................................................................215
TUNNT SKIVAD OXFILÉ, BAKADE COCTAILTOMATER, 

PICKLADE SVAMPAR, TRYFFELKRÄM & SOTAD CITRON

Thin sliced fillet of beef, baked cherry tomatoes, pickled mushrooms,

truffle cream & chared lemon

JORDÄRTSKOCKSOPPA.........................HALV 149 / HEL 219
EN MILD & KRÄMIG SOPPA

A creamy soup of jerusalem artichoke

VARMRÄTT/HOT DISH

FISH AND CHIPS ........................................................ 279
FÄRSK TORSKFILÉ MED PICKLADE GRÖNSAKER & REMOULADSÅS

Fresh cod fillet with pickled vegetables & remoulade sauce

FISK & SKALDJURSGRYTA............................................ 289
LAX, TORSK, BLÅMUSSLOR, SCAMPI, RÄKOR & KRUTONGER

Fish & shellfish stew served with croutons

BIFF RYDBERG............................................................. 375
TÄRNAD OXFILÉ, POTATIS & SAUTERAD LÖK. 

SERVERAS MED PEPPAROTSKRÄM, RÖDVINSÅS & ÄGGULA

Cubed Fillet of beef, potatoes & sautéed onions. 

Served with horseradish cream, red wine sauce & egg yolk

PONTS BURGARE........................................................ 225
MED OST & BACON. SERVERAS MED POMMES & CHILI AIOLI

Burger with bacon & cheese, french fries & aioli

MOULES FRITES ......................................................... 269
BLÅMUSSLOR, VITLÖK, VITT VIN, GRÄDDE, POMMES, CHILIAIOLI

Mussels, garlic, white wine, cream, fries, chiliaioli

RIMMAD LAX ............................................................. 285
DILLSTUVAD POTATIS, SPARRIS & CITRON

Cured salmon, dill stewed potatoes, asparagus & lemon

OXFILEPASTA.............................................................. 265
PURJOLÖK & PORTABELLO I KRÄMIG TRYFFELSÅS 

Pasta with Beef fillet, Leeks & Portabello in creamy truffle sauce

TORTELLONI PASTA..................................................... 215
FYLLD M. RICOTTA, TRYFFEL & KARL-JOHAN I KRÄMIG SÅS

Tortelloni filled with ricotta cheese, truffle & mushroom in creamy sauce

SKALDJURSPASTA........................................................ 255
LINGUINI M. BLÅMUSSLOR, RÄKOR & SCAMPI I TOMATSÅS

Linguini pasta with shellfish in tomatoe sauce

VECKANS VEGETARISKA ............................................ 195
New vegetarian dish every week

SALLADER / SALADS

CEASAR SALLAD......................................................... 215
MED KYCKLING, BACON, KRUTONGER & PARMESAN

RÄKSALLAD ............................................................... 245
MED AVOKADO, ÄGG & CHILIAIOLI

DESSERT / KAFFE

PANNACOTTA .............................................................. 98
DRÖMSMULOR & BÄR

COLA & CHOKLADPAJ   ............................................... 105
VISPAD GRÄDDE

GLASS ROULETTE  ....................................................... 109
3 OLIKA SPÄNNANDE SMAKER

VANILJGLASS............................................................... 89
BELGISK CHOCKLADGLASS........................................... 89
DAGENS SORBET.......................................................... 89

MÖRK CHOKLADTRYFFEL............................................... 55
KANDERADE NÖTTER, HAVSSALT

KTC KAFFE, TRYFFEL, COGNAC..........................................165
BRYGG KAFFE / TE ....................................................... 42
ESPRESSO ENKEL/DUBBEL........................................39/45

CAPPUCINO................................................................. 55
CAFE AU LAIT............................................................... 59

                        ÖL PÅ FAT

ERIKSBERG KARAKTÄR cl................................................87
STAROPRAMEN 40cl.......................................................98
CARLSBERG NON ALCOHOLIC 40cl.................................59

ÖL / CIDER FLASKA

ERIKSBERG 50cl.............................................................94
BROOKLYN STONEWALL IPA 33cl....................................98
CARNEGIE 100W IPA 33cl..............................................98
CARLSBERG HOF  33cl....................................................85
PERONI (GLUTENFRI) 33cl..............................................89
SOMMERSBY CIDER 33cl ...............................................84                
PÄRON, ROSÉ

SOMMERSBY ALKOHOLFRIA CIDER 33cl..........................59
PÄRON, JORDGUBB/LIME
BROOKLYN SPECIAL EFFECT (0%)....................................59
ERDINGER WEISSBIER (0%)............................................59
 

                  
                  LÄSK/SODA/JUICE

MUST från BÄLLSTA TRÄDGÅRD MUSTERI.........................59 
COCA COLA, ZERO, ZINGO, 7UP SUGARFREE.................48
MINERALVATTEN...................................................... 35/49
JUICE - ÄPPLE /TRANBÄR/APELSIN, PASSION...................39
LEMONAD.....................................................................39
LÄTTÖL 33cl...................................................................40
ALKOHOLFRITT VIN.............................................. 79 / 295
ALKOHOLFRI CAVA ............................................. 85 / 295

DETTA ÄR EN KONTANTFRI RESTAURANG!

BARNMENY

PANNKAKOR.............................. 85
SYLT, VANILJGLASS

KÖTTBULLAR............................... 99
GRÄDDSÅS, LINGON, KOKT POTATIS

HAMBURGARE........................... 115
POMMES FRITES, HAMBURGARDRESSING

FISH AND CHIPS........................ 115
POMMES FRITES, REMOULADSÅS

FRÅGA OSS GÄRNA OM URSPRUNG PÅ KÖTT / FISK

ELLER OM NI HAR NÅGRA ALLERGIER

BOKA JU
LBORD

JULBORD PÅ
PONT HÄGERNÄS!

Öppet även på Julafton!

WWW.RESTAURANGPONT.SE  |  08-756 32 20


